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INTRODUCCION

El proceso de deshidratacion de las cascaras
del limon consiste en secarlas de forma directa
y completamente al sol, se realiza
aprovechando los elementos y condiciones
climaticas tales como la luz solar, calor natural
y humedad relativa. Los beneficios que trae
este proceso aluden a su valor nutricional, el
cual no cambia, debido a su reducido tamafio,
contienen aproximadamente 4 veces mas la
cantidad de vitaminas vy  minerales.
Adicionalmente, el uso de energia solar en el
deshidratado de alimentos permite reducir el

[= B

2 e @ A

Proc.l {comienzo) | Tiras=22.5g

Rallado= 10g
Proc. | (resultado) | Tiras=7.5g

Rallado= 4g
Proc. 2 (comicnzo) | Tiras— 235z
Proc. 2 (resultado) | Tiras= 10g

Ertia promstans

Proc. 3 (resuliado) [F e

Cusdritos= 3g
Rallado= 6.52

Tabli 1

humedad, pigmentacion

MATERIALES Y METODOS

1 primera mstancia, se procedio a construir
el secador solar con matenales caseros, tales
como: madera, carton, papel aluminio y papel
acetato. Luego de la construccion del secador
solar, se dispuso a conseguir todos los
materiales necesarios para la prdctica de
deshidratacion. Al tenerlos listos, el siguiente
paso se enfocd en hacer un correcto lavado y
desinfectado del limon para posteriormente
realizar el pretratamiento, el cual consistio en
sumergir las cdscaras en una solucion de
limon  por 2 minutos. Realizado el
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Corregir resultados y discusidn, debajo de las fotos debe haber explicacidon, numeracién de tablas
y figuras, mejorar las conclusiones
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Deshidratacion Solar
de pulpa de Mango
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la materia prima, pi contagiarla ni

RESULTADOS ¥ DISCTUSTION dudiarla.
- Los rozos en cuadros se estropearon
Deshidratacion de mango en tiras: muy rapido y se tuvo que repetir todo
el procedimicnto con otro método de
Los resulindos por medic de este metodo corte; en Wozos rectangulares

freron indudablemente los me dado a delgados. En este se obtuvo regulares
qué por medic de esté, el mango se deshidratd resultados

de una forma ripida, sana y fre
dio resullados en poco tiempo y tenis buena

pizmentacion.

Deshidratacién con trozos cuadrados:

Estos fueron distintos a los mencionados
anter . dado a que la deshid
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Deben mejorar resultados y discusién, conclusiones

Numerar las figuras y tablas
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stendo la musma al igual que su pigmentacion
amarillenta

retirande tanbien el corazén ¥ oas partes
eran urrelevanies en el proceso
Segmdamente. s¢ desinfectd empleando una

solncion de vinagre o aleohol con aguna y Al segundo dia. se encontrd un cambio més

R Esar

aphcandola en la pulpa (se usd un atomizador
para realizar esti parte). A continuacion, se
lievds a cabo el respectivo ratamiento previo
para cl material vegetal. siendo en este caso el
escaldado que consiste en verter el material en
una olla con agua hirviendo durante unos 2 a
3 minutos con una temperatura aproximada de
90 C° (ver foto 2). Despuds, se retira del
piente para luego dejarlo posar en una

a de tela limpia o en un colador. esto con

¢l fin de retirar ¢l exceso de humedad (ver foto

be aqui para busca

Grupo de Santiago Anzola

Esta mucho mejor el informe

No asistié Santiago Gonzales

notable. encontrimdose |
menos porcentaje de ag
textura  también empezaron a cambiar
considerablemente. v en casos donde las
condiciones eran mis que favorables, la f

ya estaba deshidratada sin la necesidad de un
tercer dia

U prgmentacion y

Por tltimo. ¢l dia 3, se presentaron algunas
quemaduras vy pares compactas en la fruta.
Gracias a estos resultados. s¢ encontraron
diferentes errores a comegir para realizar
. dctica del  proyecto
. 8 formas y condiciones
| LSRR e ——




Mejorar la numeracién de fotos con nombre respectivo y fuente (autor, afo).
Debajo de las imagenes, tablas, esquemas, etc., debe existir explicacion.
Dinamizar con esquemas, fotos

La foto del producto terminado
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rodajas y las mismas pero cortadas en formas  De acoerdo con la tabla anterior que indica los

mis pequedias (riangulos/coadriios) pesos antes v después de la deshidratacion
segim el respectivo corte, sabemos que rodajas

|\ Promedio procedimiento 2: | juntas fue la forma en la cual se redujo en
humedad: 77% X euto: 13% mavor porcentaje el peso de la pida

reduciéndose en un 87 % v la forma en la cual
menos se redujo segim su forma fue en
cuadros que se redujo en un 24%.

El procedimiento 2, donde su objetive em ;.
observar como afectaba dispersion del CONCLUSIONES
material. se hizo una separacion del mismo  CG1acias alos resultados y promedios obtenidos
€ una parte ¥ en la oira, una vnificacion. ateriormente  durante la realizacion  del
proyecto para después haberse discutido, se
formularon las siguientes conclusiones, asi
como sn justificacién  a  nivel universal
respecto al proyecto de deshidratacion de
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Ia pulpa ¥ las cascaras de naranja se
eron en cuenta el clima (nmbieate v
maama durse los diss de
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Palabius chave: Secador solar casern, deshi b w de nanuge, procedimicnio,
P b, huamecad, i cif, peopi sticas,
uJ
i referencia a las tecnologias de secado que ®
INTRODUCCION R R e g
implican equipamicnto industdal con uso de
La deshidratacion es una de las formas mis petrdleo o combustible fsil a
antiguas de proces entos, Se considera y B
de mucha imporancia a la conservacidn de MATERIALES ¥ METODOS
alimentos, esto ayuda a alargar la vida auil de Se realizn el secador solar casern, los
Ia fruta, La naranja durante la deshidratacién  pateriales para esto fucron una caje de £
i tedos sus nutrientes, et s maders, papel filiro o malla y una mina de
e muchos beneficios paa la  vidrio. Se realizé la preparacion de la fruta, 0
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Mejorar materiales y métodos, estd muy pobre

Deben incluir diagrama de flujo
Foto del secador solar casero (de una integrante)

Explicar procesos: deshidratacion, construccion secador, particularidades, efectos de variables de
secado (procedimientos 1, 2 y 3)

Dinamizar mas el informe, con esquemas, tablas, fotos, etc.
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naranja y la pulpa antes de someterse al parten facil ya no son versatiles, su olor se
proceso de deshidratacion solar pesaban, la intensifico, tiene un aroma mucho mas fuerte,

cascara entre 12g a 46g, la pulpa 32g a 110g sus medidas después de la exposicion al sol
y ya después del secado solar pesaron, la son de 4.5cm las tiras, 1,6cm las que estian en
cascara entre 6g a 18g, la pulpa 8g a 18g. La trozos, entre 5 y 4 cm los cuadros pequerios.

humedad que fue eliminada durante este

proceso fue del 85,1% al 90,6% , Las cascaras ~ CONCLUSIONES

y la pulpa de naranja antes del proceso eran Este método de secado nos permite obtener
de un color naranja claro con verde clag rozos de naranja minimamente procesados,
de la pulpa era de color amarillo ¢d v e durante el proceso de deshidratacion se vieron
naranjas, también eran mas \'e_rs:itilcsa lahora  cambios de forma en pigmentacion y de
de manipular, no se partian, su olor no era  tamaiio, debido a la reduccion de agua que se
intenso si no mas suave, las cascaras en forma  produjo. Los resultados de obtencion de la
de tiras median: entre 3cm con 7mm de largo  fruta en cuanto a caracteristicas, fueron que se
y 4cm con 6mm, las que estin cortadas en  conservaron de igual manera.

cuadrados median 2cm y los trozos pequefios

median Smm. Después de que pasaron por el
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Volvimos a la sesién de 10:50 a 11:30 am tuvieron un receso
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